XV Gala Gastronomica
“Sabores del Sur 2010", Chillan

Un encuentro con la cultura
y la solidaridad

El evento organizado por la Municipalidad de
Chillan y la Asociacién de Profesionales del
Turismo, que se llevé a cabo en el Estadio

Bicentenario de esa ciudad, otorgd a la revista

Chef&Hotel la “Distincién Regional al Mérito

Gastronémico”

Raul Godoy Soto, Presidente Profesionales en Turismo, Ricardo
Hurtado Morcom, director Chef&Hotel y Sergio Zarzar Andonie,
Alcalde de la llustre Municipalidad de Chillan

a Gala Gastronémica realizada en

Chillan, “Sabores del Sur 2010”, que

reuni6 a mas de 250 importantes
invitados de la region, estuvo inspirada en el
esfuerzo de 15 instituciones de beneficencia
de Chillan que participaron en el concurso
“Mesa y Mantel”. En esta actividad, las
diversas entidades presentaron a un jurado
calificador — en el que destaco la presencia
de Liliana Puentes, directora del area
gastronomia de Inacap Chillan —, el montaje
de mesa para cuatro personas inspirado en
tematicas como la navidad, cumpleafios, etc.
El primer lugar recayé en la institucion
Teléfono de la Esperanza, la cual se llevo un
premio en dinero. El segundo puesto fue para
el Centro Cultural Mistraliano; y el tercero
para la Asociacion de Guias Turisticos. Asi,
cada afio la Gala va cambiando de tematica,
como fue el caso de la version anterior
centrada en el rescate de las tradiciones.

Gala Gastronomica “Sabores del Sur”, es
un evento que desde su génesis ha sido
producido por Raul Godoy Soto, presidente
de la Asociacion de Profesionales del
Turismo, quien también es asesor de la
Municipalidad de  Chillan. En  su
intervencion, Godoy indic6 que “comer bien
y beber bien, deben ser la maxima en todos
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junto a los profesionales del turismo,
venimos trabajando para ello. Este evento
representa la mejor sefial del compromiso
que empresarios, chefs, garzones,
banqueteros y barmans, en mas de 500
restaurantes distribuidos en las provincias de
Arauco, Bio Bio, Concepcién y Nuble,
esperan brindar con “Mesa y Mantel” y las
delicias culinarias de este rincon de Chile.
Hoy la region vive una dindmica en el
ambiente gastronémico. Nuevas apuestas
empresariales han nacido, como los
restaurantes  “Tijuana”, “El Canibal”,
“Morrigan”, “Paraiso Oriental”, “Panitao”,

“A Tope”, “Sabor a Mar”, “Restobar
Universitario”, “Tierras Bajas”, “Restobar
Burdeos”, y la nueva concepcion del
tradicional “Centro Espafiol”.

El evento conto este aflo con el patrocinio de
la Tlustre Municipalidad de Chillan y Ia
presencia de su alcalde Sergio Zarzar Andonie,
quien senald en su discurso que este tipo de
iniciativas “muestran cultura y gastronomia,
presentes en la ciudad, y ambas buscan dar una
nueva imagen de Chillan enfocada en el
turismo”. Fue el mismo alcalde quien en la
ceremonia central de la Gala Gastronomica
entregd la “Distincion Regional al Meérito
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Gastronémico” a revista Chef&Hotel,
“por su aporte a la difusion y mejoramiento
de la calidad de los servicios de la industria
gastronomica regional”, como lo indica el
premio recibido por Ricardo Hurtado
Morcom, director de este medio de
comunicacion. En su intervencion, Hurtado
destaco la distincion otorgada a la revista y al
equipo que trabaja en cada nimero motivado
a aportar, como medio abierto e
independiente, al quehacer de la gastronomia
y hoteleria de todo el pais. También sefalo el
crecimiento que ha tenido Chef&Hotel en
sus siete aflos de vida, que hoy tiene
presencia con 5.000 ejemplares y miles de
lecturas més, tanto en Chile como en decenas
de paises latinoamericanos, convirtiéndose
en una importante vitrina para dar a conocer
a nuestros profesionales y su trabajo, como
también las bondades que ofrece Chile.

Restaurantes distinguidos en la Gala

Lleve su hotel a los mas FELLENBERG PRODUCTS & SERVICES
altos esténdares Europe oS CONSULTORIAS EN HOTELERIA INTERNACIONAL

Asesorias & consultorias hoteleras con
estandares europeos en:

Planificacion y evaluacion de
proyectos hoteleros

Asesorias operacionales & financieras
Apertura de hoteles

Rebranding & reaperturas de hoteles
Evaluacion de procesos

Business Plan

Fellenberg Products & Services Servicio de practicas internacionales:
Gondellaan 22, 1503 KR

Zaandam, Holanda

Teléfono: 0031- 75-6150700
E-mail: info@fellenberg.nl
E-mail: andres@fellenberg.com
web: www.fellenberg.nl

« Practicas profesionales para estudiantes de escueles hoteleras y gastronomicas.
* Practicas hoteleras para profesionales hoteleros y gastronomos que deseen
adquirir conocimientos de la hoteleria europea.
* Coordinacion y gestion de practicas en Europa para escuelas hoteleras y gastrondmicas.
« Contamos con un portafolio de hoteles que relne excelentes
hoteles en las principales capitales de Europa.
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Hornos Convectores
y Combinados

NN

Hormo Combinado Profesional con Panel de Control
Digital. Capacidad de 6 Bandejas de 600x400 mm.
Sonda al Corazon, 99 programas de coccian,

Otras distinciones al mérito gastrondmico,
premio que se entrega a las empresas del
area alimentacidén, recayeron en el
restaurante Mundo Arabe, de la ciudad de
Los Angeles; restaurante Don Quijote, de
Concepcion; y la sociedad gastronomica
Donatello, de Chillan. En tanto wuna
distincion especial recibié el restaurante El
Puerto, ubicado en la localidad de
Buchupureo, al norte de Cobquecura.

En la actividad realizada en el salon VIP
del Estadio Bicentenario de la ciudad de
Chillan, se inauguraron mas de 30 stands de
diferentes empresas relacionadas con el
ambito gastrondmico. También expusieron
importantes restaurantes de la region del Bio
Bio con sus propuestas de comida chilena,
arabe, espaiiola, italiana y china, entre otras;
ademas del Salon de los Postres y el Salon
del Proveedor Gastronémico. Los 250
invitados, entre ellos empresarios y publico
focalizado, pudieron consultar, conocer y

degustar en forma directa las ofertas y
servicios exhibidos.

Entre los proveedores destaco la escuela
de Gastronomia, Hoteleria y Turismo de la
Universidad Tecnologica Inacap, de Chillan
— encargada del cocktail de apertura “Cheese
and Wine” — y la escuela de gastronomia de
Santo Tomas Chillan. Ademas participaron
variados proveedores de productos gourmet,
hortalizas, vestuario profesional, etc.

Otro atractivo de la XV Gala fue la
muestra de pinturas de los artistas que
participaron en “CocinArte”, realizada en el
mercado de la ciudad.

El evento contd con el auspicio de Elles
Banqueteria Fina, MT Producciones
Integrales, y la colaboracion, entre otros, de
Bio Bio Itata Wines, Quesos Hacienda El
Roble y Hacienda Los Tilos, Compafiia

Cerveceria Unidas (CCU), Fruticola Olmué,
Instituto Profesional Santo Tomas y la
Universidad Tecnoldgica de Chile, Inacap. ll
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