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Fedetur elige nuevo directorio 

Pedro Meiss (Panamericana Hoteles), José Luis Giner (Termas de 
Chillán), Francisco Levine (Hoteles Atton), Jeannette Schiess 
(Transoceánica), Pedro Margozzini (LAN Airlines), Carlos Johnson 
(Transbank), y Rudi Roth (ADS)

ACHIGA lanzó XXIV Concurso Nacional de Gastronomía
Los días 27, 28 y 29 de julio, la Asociación Chilena 

de Gastronomía, ACHIGA, realizará, en Inacap 
Apoquindo, el XXIV Concurso Nacional de 
Gastronomía, el que trae novedades gracias a la 
experiencia adquirida en las dos finales mundiales 
realizadas por la asociación en el marco del Congreso 
WACS 2010. El ganador del certamen en la categoría 
menú, será el representante chileno en el Gran 
Concurso Latinoamericano Azteca 2011, con la 
posibilidad de competir en el próximo Bocuse D’Or, el 
año 2012. En esta nueva edición del certamen habrán 
dos categorías: cocina tradicional chilena y menú, las 
que tendrán un cupo de 15 y 16 participantes 
respectivamente. 

Cabe destacar que para obtener la máxima 
condecoración, el concursante deberá lograr un mínimo 
de 80% del total del puntaje máximo. El segundo lugar 
un 70%, y el tercero, el 60% del total del puntaje. 

El jurado internacional será presentado durante la 
ceremonia de inauguración del torneo, que se realizará el 
26 de julio en Hotel Sheraton.

Las inscripciones para el concurso se realizarán desde 
el día miércoles 23 de junio, hasta el martes 13 de julio, 
fecha en que se efectuará una reunión obligatoria con los 
concursantes.  Quienes deseen participar deben inscribirse 
en la oficina de ACHIGA, ubicada en Nueva Tajamar 481 
oficina 805, Torre Norte, Las Condes (estación metro 
Tobalaba).

Para cualquier consulta se puede llamar a la oficina de 
ACHIGA, al fono 2036363, o contactarse vía e-mail a 
achiga@achiga.cl. Las bases del concurso estarán 
disponibles en el sitio web de ACHIGA www.achiga.cl

Francisco Layera, presidente de Achiga Chef,  junto a la gerenta 
general de Achiga, Jacqueline Rodríguez, y el presidente de la 
asociación, Fernando de la Fuente Espina  

En Inacap Apoquindo, una especialísima 
cata de ron 

Inacap Apoquindo fue el lugar escogido para realizar una 
interesante cata de ron. Este trabajo, que está dentro de la malla 
curricular de los alumnos de 5º semestre de administración hotelera, 
y desarrollado en el restaurante de la institución, consistió en una 
cata de ron expuesta por el sommelier nacional Philip Ili, experto en 
maridajes de habanos y brand ambassador de Ron Zacapa en Chile.

Siguiendo el alto nivel presentado en las catas de paté y queso anteriores, la de ron fue con varias copas de licores. El 
objetivo era distinguir plenamente sus cualidades de aroma, vista y boca, además de su intensidad alcohólica. 

El profesional, con vasta experiencia en este producto, finalizó su intervención con una copa de Ron Zacapa, para así 
apreciar las características organolépticas de éste. Durante su exposición, Philip Ili manifestó que gracias a un singular 
proceso con que se fabrica Ron Zacapa – que consta de un sistema de soleras y la maduración en barricas de roble blanco 
americano y barricas de roble francés a las que se somete, las cuales se han ocupado para añejar whisky bourbon, vino de 
jerez o coñac –, se logra el grandioso equilibrio característico de este ron con una complejidad en aromas y sabores, que lo 
convierte en uno de los mejores del mundo. 

Francisco Añasco, Mercedes Troncoso, Philip Ili, 
Isabella Alviña y Natalia Belmar
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EL BUSCADOR DE CHEF&HOTEL



“No solo de pan vive el hombre”...

Chef&Hotel los invita a ser partícipe 

en sus ediciones 2010, del mundo de Coffee&Tea

y Pastelería&Chocolatería.

Ediciones especiales durante el año, 

con más páginas en Chef&Hotel 

dedicadas a estos dos apasionantes temas...

¡Una oportunidad imperdible!

www.chefandhotel.cl - info@chefandhotel.cl - Fonos: (56-02) 323 70 73 - 323 1733

Coffee&Tea - Edición Nº41 Agosto
Pastelería&Chocolatería - Edición Nº42 Octubre
Pastelería&Chocolatería - Edición Nº44 Diciembre

Ediciones especiales

Nº41
Agosto

Próxima
Edición Especial




