

















Castillo de Molina: crecimiento
sostenido en Chile

A la consolidacién enoldgica alcanzada de la
mano del endlogo jefe de vinos premium y reserva de
San Pedro, Marco Puyo, se suma el crecimiento
sostenido de sus ventas, especificamente con las
cepas Cabernet Sauvignon y Sauvignon Blanc. Ambas
concentran el 64% de las ventas totales de la marca.

Esta consolidacién llevé a Castillo de Molina a
estar durante el afo 2008, en el tercer lugar de la
industria nacional en el segmento de precios de
$4.000 a $6.000, y a ampliar el porfolio de
variedades con nuevas cepas, como el Sauvignon
Blanc del Valle del Elqui.

“La innovacién y el trabajo enolégico que hemos
redlizado en esta linea, especificamente con el
Sauvignon Blanc del Elqui, su constante calidad y el
fuerte trabajo en los canales de distribucién, se han
traducido en que Castillo de Molina hoy se ubique en
el top 3 de ventas 2008 en su segmento de precio”,
indicé Rosario Ferndndez, subgerente de marketing
mercado nacional.

Este vino elaborado en un 100% con uva
Sauvignon Blanc, proviene de los mejores vifiedos con
los que Vifia San Pedro cuenta actualmente en Valle
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del Elqui. De color amarillo pdlido con matices
verdes, muy joven, limpio y brillante, presenta una
intensa y delicada nariz, marcada por frutas frescas y
notas minerdles, tales como sal marina, cdscaras de
citricos, cebollin y pélvora. “Es un vino que destaca
por su identidad y frescura, enlazando sabores
minerales y frutales, con una marcada acidez y
grasitud, que dan paso a un largo final, el cual
combina apetitosas notas a cebollin y tomillo”, indica
Marco Puyo, su endlogo.

Ideal como aperitivo, o para acompanar pescados
y mariscos, se debe servir preferentemente entre
10°Cy 12°C. Este vino, al igual que la linea completa
de Castillo de Molina — Cabernet Sauvignon,
Carménere, Merlot, Pinot Noir, Sauvignon Blanc
Fumé, Chardonnay, Riesling y Viognier —, estd a la
venta en los principales supermercados y tiendas
especializadas del pais, a un precio de referencia de
$5.690. Todos vinos que encarnan fielmente la
filosofia actual de Vina San Pedro, de buscar los
mejores origenes para cada uno de sus vinos y lograr
que cada sorbo de ellos sea un viaje sensorial por los
diversos paisajes de Chile. CsH

A dos afios de estrenar una renovada imagen y estilo enolégico, la destacada linea Don Matias — que lleva el nombre del
fundador de la viiia — vuelve a sorprender con el lanzamiento de una nueva variedad: syrah.
De la mano del equipo enolégico de la tradicional bodega, liderado por Pascal Marty y Rosario Palma, la nueva apuesta
se suma a las hasta hoy conocidas cepas cabernet sauvignon y merlot.
Madurado en barricas de encina francesa por 8 meses, este Syrah 2008 de un intenso color plrpura posee una
atractiva nariz frutal, que junto con el tostado de la madera y las especias dulces, le dan una gran complejidad. Evoluciona
en la copa dejando sentir el chocolate amargo y café. En boca se siente su elegancia con un buen balance y agradable final.
Se recomienda armonizarlo con comidas especiadas, carnes de caza y quesos de cabra.
‘Don Matias Reserva es de las marcas mds renombradas y demandadas de nuestro portafolio. Ello nos impulsé a
incorporar otra cepa a esta linea, un syrah que sorprenda y encante a los consumidores que buscan un vino diferente”,

senalé la endloga Rosario Palma.

A un valor de $3.999, Don Matias Syrah puede adquirirse en restaurantes, retail, y en el Wine Shop de la viia, en

Avenida Quilin 7. 100, Penalolén.

De Martino lanza primer vino carbono neutro de Sudamérica

Elaborados a partir de uvas cultivadas orgdnicamente en el Valle del Maipo (certificacion BCS OKO — Garantie), este producto se encuentra certificado como
carbono neutral por Carbon Reduction Institute, y su sede en Chile Green Solutions.

Nuevo Mundo, el primer vino carbono neutro de Chile y Latinoamérica, proximamente estard en el mercado. Es el primer vino en obtener la certificacion
carbono neutral en todos sus procesos de elaboracion, ya que — desde su nacimiento hasta la llegada del cliente — todos los gases efecto invernadero producidos
durante su produccién, embalaje y transporte, han sido reducidos a cero; esto se traduce en un vino libre de impacto en el cambio climdtico.

Pietro De Martino, gerente general de De Martino, cdlificé este lanzamiento como un hecho histérico en la vitivinicultura.

La cosecha 2007 de Nuevo Mundo contempla una linea Reserva (Caberet-Carménere, Cabernet-Malbec, Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc), y Varietal

(Cabemet, Carménere, Sauvignon Blanc).

Como productor de vinos premium en Chile, De Martino ha sido pionero y lider en produccién orgdnica sustentable, hecho que se dlinea a la filosofia y
compromiso permanente de la bodega nacional. CsH
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Macan Ltda.
IMPORTADORA DE INSUMOS PARA
GASTRONOMIA JAPONESA
Alencidn Restaurantaes,
Cosinos, Hotales, Pubs, Bangueteros
Fono: 345 0501
info@macanlitda.cl
www, macanltda.cl
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<Trufa negra fresca (didembre y
eern] i congelada Modo & afic)
Aceites de Trufa negra y blasca
- Trufas chinas arsmatizadas
con aeoma de Trula pegra

Un Producto Milenario de Villa Prat
Valle del Mataquito, Region del Maule

12 Pondente N232 Talca Fono:(56-T1)216470
abnso@nutnagrochile.cl - www.nutriagrochile.cl
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Artemio Cuticrrez 2377
Santiago Chile
Fomo: (S62) 5517120 Fax: (562) 1591906
E=Mail: ventasadbiolusshiLel
wiww. biofussfit.cl
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Desarolio de Producios Especiales
en Pasfa Fresco y Helodos Arfesanales
para ka Industia Holelera y Gasfrondmica

www.diversso.cl
-mail: diverssoi@diversso.cl
Fono: (02) 326 75 90
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VI SALON INTERNACIONAL DE EQUIPAMIENTOS, PRODUCTOS Y
SERVICIOS PARA LA INDUSTRIA HOTELERA Y GASTRONOMICA.

04 AL 06 DE NOVIEMEBRE 2009 - ESPACIO RIESCO - STGO, CHILE.

LO INVITAMOS A EXPONER Y PARTICIPAR
DE €STE GRAN ENCUENTRO INTERNACIONAL
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Mas informacion en :

li' Fono: (56-2) 434 53 80 / tradeone@expotradecl / www.trade-one.cl
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