El profesional belga es uno de los
mejores maestros chocolateros
del mundo. Un incansable
explorador de nuevos sabores y
un mago de los sentidos que
transforma cada una de sus
creaciones en una asombrosa
poesia de sabores, texturas y
disefio
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Pierre Marcolini

La deliciosa
pasion de un
chocolatier

0 por nada, miles de personas en todo el

mundo llegan a pagar alrededor de 200

euros por un kilo de los refinados
chocolates de Pierre Marcolini. Cada una de
sus creaciones es Unica y sus sabores estan
llenos de una pronunciada intensidad, al
mismo tiempo son maravillosamente
refinados y elegantes. Su fama despegd
cuando sucesivamente gand distinciones en
Bélgica, la primera de pasteleria y helados en
1991, y luego el campeonato del mundo de
pasteleria en 1995, una competencia de fama
mundial. Estas le dieron la oportunidad para
fundar, el mismo afio, su propia marca con
sede en la ciudad de Krainem, Bélgica,
donde abrié su primera tienda. Rapidamente
su fama creci6, asi como la presencia de sus
locales. Hoy cuenta con 7 tiendas en Bélgica,
2 en Paris, 3 en Japon, 1 en Kuwait, 1 en
Londres y 1 en Nueva York.
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Chocolateria Marcolini en Belgica

Marcolini es un apasionado del chocolate,
artifice de creaciones sorprendentes y amante
del perfeccionismo. Su trabajo en el taller
est4 basado en un cuidado extremo a la hora
de escoger la materia prima, usando para ello
el mejor cacao traido directamente de los
principales paises productores. Ademas del
tostado del grano de cacao, que empleara
directamente en la elaboracion del chocolate,
que luego usa como base para una gran
variedad de productos. Si bien todo comenzé
con los chocolates, el abanico de productos
Marcolini se ha ido extendiendo, y hoy en
dia helados, pralines, trufas, galletas, tortas y
postres de todo tipo, completan la oferta. Sin
dejar de perder un minimo de calidad, el
chocolatier ha sabido extender su formula de
éxito por el mundo.
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