
E l moderno edificio de once pisos del Hotel 
Dreams del Estrecho, cuya construcción 
junto al casino hacen un total de 26 mil 

metros cuadrados construidos, es hoy en día el 
complejo de entretención más importante de 
Punta Arenas, integrando hotel, casino, spa 
y centro de eventos. Destaca en su bella 
arquitectura exterior de líneas curvas y 
cristal, la presencia de una singular solución 
tipo Partenón griego, que fue parte del 
compromiso por mantener vivo el recuerdo 
del “Gimnasio Cubierto Confederación 
Deportiva de Magallanes”, construido en 
1950, que se emplazaba en esa ubicación y 
presentaba este tipo de fachada. 

Hotel Dreams del Estrecho, Punta Arenas

Una experiencia inolvidable en la 
zona más austral del mundo

Perteneciente al Grupo Fischer, el hotel y casino Dreams del Estrecho que se 
inauguró en marzo de 2009, se alza en el borde costero del Estrecho de 

Magallanes, ofreciendo al pasajero una hermosa vista y un alojamiento con 
todas las comodidades y entretenciones, para hacer de la estadía en la bella 

e histórica ciudad de Punta Arenas, una experiencia inolvidable 
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En su interior, lo primero que 
acompaña al pasajero en la entrada al hall 
central, donde se encuentra la recepción, 
es el acceso al dinámico casino de juegos 
del Dreams. Éste cuenta con 318 
máquinas de azar y 20 mesas de juego, 
además de 200 posiciones de bingo para 
la entretención de los pasajeros y público 
en general que acude diariamente a 
probar su suerte. Un restaurante y el bar 
en su interior, ofrecen un servicio de 
snacks con sandwichs, tablas para picar, 
pinchos y empanadas, entre otros, como 
también bebidas y una completa selección 
de tragos.

John Mattson, gerente general 
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A cargo de la gerencia general del hotel 
se encuentra John Mattson. El profesional 
puntarenense, titulado de la Universidad 
Católica de Valparaíso en Ingeniería Civil 
Industrial, se desempeñó durante largo 
tiempo en el área de operaciones de la 
empresa Comapa, grupo marítimo y 
turístico, dueños de los cruceros 
Australis. Ahí obtuvo una importante 

experiencia en el área servicios, con la 
operación de las embarcaciones de lujo de 
40 habitaciones.  

El establecimiento conserva el mismo 
diseño moderno y tonos sobrios en la 
decoración, de los otros dos Dreams que 
están ubicados en las ciudades de Valdivia 
y Temuco – próximamente, en el 2011, se 
abrirá otro en la ciudad de Coyhaique.

Patricia Uribe, sub gerente
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La gastronomía del Dreams del Estrecho 
está en manos del sous chef ejecutivo Fernando 
Córdova, quien se encarga de la carta del 
restaurant Doña Inés, además de las otras áreas 
de alimentos del hotel. Nacido en Castro, 
Chiloé, este profesional titulado en Inacap de 
Concepción, trabajó ocho años en el Centro de 
Ski El Colorado. También estuvo un año en el 
Hotel del Lago en Pucón y una temporada en el 
hotel Alto Atacama, de San Pedro de Atacama, 
donde ocupó el cargo de demi-chef. 

Las habitaciones del Dreams del Estrecho 
presentan un gran confort para el pasajero de 
negocios y el turista, divididas en 72 standard, 8 
junior suites y 8 suites. Éstas, según su tipo, 
poseen aire acondicionado, calefacción, 
televisor LCD con recepción de cable y 
selección de películas en DVD, caja fuerte y 
una serie de prácticos detalles como 
iluminación en barra de closets, baño con áreas 
separadas, sistema de audio TV y persiana 
automática, que permite conectar a través de un 
bowindow con la  habitación, mientras el 
huésped se toma un baño con hidromasaje, lo 
que genera una experiencia placentera. Por otra 
parte, la estratégica ubicación del hotel ha sido 
todo un aporte para la ciudad de Punta Arenas y 
su turismo, ofreciendo a los pasajeros una 
impresionante vista panorámica al Estrecho de 
Magallanes.

El centro de eventos, con capacidad para 
1.200 personas, luce orgulloso la distinción de 
ser el más grande y austral de su tipo en Chile. 
El salón con vista natural al Estrecho y 
completamente equipado con tecnología de 
punta, se puede dividir en tres salones menores 
para unas 300 personas cada uno. Además 
existen otras áreas con salones tipo directorio.

 Uno de los espacios más importantes 
del hotel es el amplio Hydra Spa Punta Arenas, 
con aproximadamente 800 mts2. En éste se 
encuentra todo tipo de instalaciones para el 
relajo, tratamientos de belleza y salud. Cuenta 
con una piscina exterior temperada, 2 saunas 
vapor, 2 saunas secos, 4 salas de masaje 
individual y 1 duplex con jacuzzi, cama 
hidromasaje y jacuzzis. Otra área es el 
gimnasio equipado con máquinas 
cardiovasculares y de fuerza incluyendo la 
multifuncional; además del salón de belleza. El 

Spa se encuentra abierto para el servicio de los 
huéspedes y socios, a través de un sistema de 
membresía. Entre los servicios se ofrecen 
masajes mineralizantes, piedras calientes, 
aromaterapia, shiatsu, reflexología y masaje 
deportivo, sueco, de relajación, 
descontracturante, reafirmante, etc., en suma, 
una solución integral para el bienestar, descanso 
y armonía de los sentidos.

En el onceavo piso se encuentra el Bar Sky, 
un espacio para disfrutar de la noche 
principalmente, acompañado de un buen trago 
y picoteos, en un ambiente distendido y de 
diseño contemporáneo. La diversión se puede 
extender con la música de la exclusiva 
discotheque XS Club. En tanto para los niños 
está el Dreams Station, un centro de 
entretención para que los menores puedan 
también divertirse con juegos didácticos, 
videojuegos y actividades programadas por 
monitores.
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Trilogía de mar

Dúo de cordero con papas al 
gratín y salsa de tira

Cheesecake de calafate
con helado de ruibarbo

La carta, de corte sencillo, se enmarca principalmente en un 
concepto Grill & Wine. En ella se pueden escoger entradas como 
“Ostiones y centolla gratinada al chardonnay ($4.900); “Carpaccio 
mar y tierra con selección de lechugas y dressing de mostaza” 
($3.900); o una “Ensalada de habas, tocino crispy y aromas de 
menta ($1.900); entre otras. Aunque también está el “Pescado del 
día” ($6.900), básicamente la especialidad son las carnes a la 
parrilla. En este segmento se pueden elegir variados cortes como 
un “Asado de tira” de 400 gramos ($4.900); “Lomo de cerdo 
grillado” de 300 gramos ($4.900); “Lomo vetado” y “Lomo liso”, 
de 300 gramos ($6.500 c/u); “Entrecot”, de 400 gramos ($6.900); 
o un “Cordero chuleta corte francés” ($9.000). Un atractivo 
adicional es el “Cordero asado magallánico” ($9.000, dos cortes), 
que el chef prepara al palo de viernes a domingo, y que ha sido 
para los turistas argentinos y nacionales, una oportunidad 
imperdible. Seis opciones de acompañamientos a $1.500 cada uno, 
hacen la perfecta armonía del plato. En cuanto a los postres, el 
restaurant propone recetas con productos de la zona como 
“Selección de tres sabores de helados ($1.900); “Tarta de berries 
tibia con helado calafate” ($2.400); y “Parfait de damascos y salsa 
de ruibarbo” ($2.900), entre otros.

Hotel Dreams del Estrecho 
O’Higgins 1235

Teléfono Central: (61) 204 500
Call Center: 600 626 0000
Reservas: (562) 346 4300

reservas@mundodreams.com
www.mundodreams.com

Fernando Córdova, sous chef ejecutivo y Juan Vallejos, demi chef  


